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"Mous nous sommes battus pendant des mois : fai il laft 1

contre une réforme des retraites totalement En mai, fais ce qu'il te plait !

injuste. On est présent car M. Dussopt vient faire _ Y

son bla-bla, devenu complétement inaudible

auprés des Frangais"

Pascal Lhomond, de la CGT Finances publiques, ) .
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k@i Guilhem GEORGE Une Manifestation suivie et réussie !

15 000 personnes étaient présentes
dans les rues de Dijon.
L /

9:54 AM - 5 maj 2023 - 2989 vues

Premiere instance de la Formation Spécialisée le 11/05/2023
- Nouvelle instance qui remplace a compter du 01/01/2023 le CHSCT (Comité d'hygiéne, de sécurité et des
conditions de travail). Sa mission principale concerne la prévention des risques et la santé des agents au travail.
- Budget de la nouvelle instance DGFIP pour |'année 2023: 66 212€ et 12 376€ pour la formation.

- Durant l'instance, la CGT finances publiques 21 a fait remonter la souffrance au travail des agents de
nombreux services, les difficultés rencontrées lors de la mise en ceuvre de nouvelles applications, comme GMBI,
les problématiques de l'accueil et I'agressivité grandissante des contribuables.

RAPPEL IMPORTANT EN MATTIERE DE SECURITE INCENDIE :

L'ISST (Inspecteur Santé et Sécurité au Travail) nous a indiqué qu'il arrivait que des agents restent dans les
locaux lors d'exercices d'évacuation incendie. Il précise qu'un agent qui refuserait d'évacuer le batiment lors
d'un exercice incendie, pourrait &tre sanctionné par l'administration. Il pourrait méme &tre mis en cause
pénalement et financiérement, si lors d'un incendie avéré, un pompier était blessé lors de cette intervention.

La prochaine Formation spécialisée aura lieu le 3 juillet 2023, faites-nous des remontées, n'hésitez pas !




LA SECTION CEGETTE 21 AU BOULOT : MOIS D'AVRIL/MAI

4 avril : participation au CSAL

6 avril : greve et manifestation contre la réforme des retraites

13 avril : greve et manifestation contre la réforme des retraites

25 avril : assemblée générale de notre section

27 avril : groupe de travail pour la formation spécialisée

28 avril : 6H30 distribution de tracts sur les ronds-points a Longvic,
Valmy et Marsannay et formation en visio avec le bureau national pour
la formation spécialisée

1°" mai : participation a la manifestation du 1*" mai

5 mai : casserolade pour la venue d'Olivier Dussopt, a Genlis

(cf article ci-dessus du Bien public)

11 mai : Formation spécialisée

Photo assemblée générale de notre section

INFO MUTUELLE

Ca va bouger pour notre mutuelle, suite a la réforme de la protection sociale complémentaire des agents
publics. Il existe maintenant un nouveau régime obligatoire de protection sociale complémentaire santé
dans la fonction publique de I'Etat : le décret 2022-633 du 22 avril 2022 en précise le contenu.

Nous devrons adhérer aux contrats collectifs conclus par notre employeur. Les dispositions du décret
entreront en vigueur de maniére progressive a compter du 01/01/2024. En résumé, notre employeur va
choisir une mutuelle, a laquelle nous aurons obligation d'adhérer. Si les conditions ne nous conviennent pas,
charge a nous de compléter par une autre mutuelle.

LES P'TITES BLAGUES DE LA CEGETTE
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PHOTO MANIFESTATION DU 1ER MAI DIJON

LES P'TITES RECETTES DE LA CEGETTE: LA SALTIMBOCCA DE STEPHANIE

Ingrédients : Fines escalopes de veau, feuilles de basilic ou sauge, tranches de Prosciutto (jambon cru), Mozzarella, vin blanc, Tagliatelles

ou Fettucines fraiches
Faire dorer une face des escalopes dans du beurre, retirer les escalopes de la poéle. Déposer sur la face cuite des tranches de mozzarella,
des feuilles de basilic, puis recouvrir avec une tranche de Prosciutto. Fixer le tout avec une pique et remettre a cuire les escalopes sur la

face non cuite. Arroser de vin blanc. Laisser cuire 3 minutes (temps de cuisson des pates fraiches).

BULLETIN DE CONTACT OU D’ADHESION

l_ A ‘ CG T J'adhére d la C6T (1)

SA-FORCE C’EST: Je souhaite recevoir les informations de la CGT (1)

% NOM & e Prénom :.........oo
g %3 Résidence : ........coevvviniiiiiiiiiininiin, SEIVICE & vvveritinititieeeeee s
- Tel i Adresse €lectronique ... .....ovuiuiniiiiiiiiieen

SYHBIQUEZ VOUS !

Date oo Signature :
ﬁ i (1) rayer la mention inutile A remettre a un(e) correspondant(e) de la CGT sur votre site




